Bienvenue à LA CENDREE !
Nous espérons que vous passerez un agréable moment en dégustant nos plats « faits maison ».  Notre équipe fera de son mieux pour ne pas vous faire attendre mais le « fait maison » et certains plats demandent un peu de patience…
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NOS ENTREES
TERRINE MAISON et son chutney d’oignons au miel et raisins secs
7,00 €

PETITE PLANCHETTE DE LA FERME Charcuteries du pays
12,00 €           

NOS SALADES
PETITE SALADE VERTE D’ACCOMPAGNEMENT 
5,00 €
SALADE SAVOYARDE
16,00 €

Roulé à la raclette et pommes de terre, émincé de jambon fumé, noix et julienne de pommes
SALADE GOURMANDE
18,00 €
Magret de canard fumé, foie de volaille, gésiers, haricots verts au vinaigre de framboise 
NOS PLATS ITALIENS

TAGLIATELLES CARBONARA
15,00 €

SPAGHETTI BOLOGNAISE
17,00 €


LASAGNES MAISON, SALADE VERTE
18,00 €


RISOTTO SAVOYARD 
19,00 €


Champignons, copeaux de jambon fumé, Tomme de Savoie, tuile de fromage
NOS VIANDES (origine France)

 TARTARE DE BOEUF, FRITES, SALADE
20,00 €

Assaisonné par nos soins

ENTRECOTE accompagnée de frites « maison » et légumes à notre façon


Nature 
22,00 €   



Poivre vert
24,00 €



Morilles
27,00 €

NOS POISSONS / CRUSTACES (origine France et UE)

FILET D’OMBLE CHEVALIER des Ardoisières (Morzine) 
23,00 €


Filets levés par nos soins, beurre blanc citronné, risotto et légumes à notre façon 

GAMBAS flambées au Génépi
26,00 €   

Fregola sarda et légumes à notre façon
NOS OMELETTES (accompagnées de salade verte) :


OMELETTE NATURE   
12,00 €  

OMELETTE JAMBON 
13,00 €

OMELETTE FROMAGE
13,00 €

OMELETTE JAMBON FROMAGE    
14,00 €


OMELETTE SAVOYARDE (pommes de terre, oignons, lardons, fromage)
16,00 €   

NOS SPECIALITES SUISSES (accompagnées de salade verte)
LA FONDUE

Notre fameuse fondue suisse accompagnée de pain et pommes de terre
FONDUE SUISSE moitié-moitié (Gruyère et Vacherin 200g/pers)
22,00 €/pers
PLANCHETTE DE LA FERME (charcuterie en accompagnement)
12,00 €
LES RÖSTIS
RÖSTI VEGETARIEN (galette de pommes de terre, œuf, Raclette)
15,00 €  
RÖSTI MONTAGNE (galette de pommes de terre, jambon, œuf)
15,00 €  

RÖSTI RUSTIQUE (galette de pommes de terre, lard, œuf)
16,00 €  

RÖSTI ALPAGES (galette de pommes de terre, lard, œuf, Raclette)
17,00 €
RÖSTI CENDREE (galette de pommes de terre, lard, œuf, Reblochon)
18,00 €   

NOS SPECIALITES SAVOYARDES
TARTIFLETTE 
18,00 €

(pommes de terre, oignons, Reblochon, lardons, salade verte)
PETITE PLANCHETTE DE LA FERME (charcuteries)
12,00 €

GRANDE PLANCHETTE DE LA FERME (charcuteries)
17,00 €

PETITE PLANCHETTE DE LA FRUITIERE (Fromages du pays)
12,00 €  

GRANDE PLANCHETTE DE LA FRUITIERE (Fromages du pays)
19,00 €

GRANDE PLANCHETTE DES ALPAGES (Fromages + charcuteries)
18,00 €
NOS PLATS VEGETERIENS

RISOTTO VEGETARIEN SAVOYARD 
17,00 €

(champignons, Tomme de Savoie, tuile de fromage)

BUDDHA BOWL VEGAN
15,00 €

(tofu, concombres, ananas, poivrons, fèves de soja, vinaigrette japonaise

NOTRE SOUPE DU CHALET
SOUPE DE LEGUMES DU JOUR (servie avec croûtons et Tomme de Savoie)
13,00 €
NOS DESSERTS « fait maison »
ASSIETTE DE FROMAGES (3 sortes)
7,00 €

TARTE OU DESSERT DU JOUR (voir ardoise)
7,00 €

BROWNIE ET GLACE VANILLE
7,00 €
TIRAMISÙ À L’ORANGE ET AU GRAND MARNIER
8,00 €

SABLE BRETON AUX MYRTILLES, CREME MASCARPONE, FEVE TONKA
8,50 €

TOURBILLON D’AGRUMES ET SABLE NOISETTE
9,00 €

CAFE GOURMAND (espresso)
9,50 €

THE GOURMAND
10,00 €

NOS DESSERTS GLACES
DAME BLANCHE 
7,50 €

(glace vanille, chocolat fondu, crème chantilly)

CHOCOLAT LIEGEOIS
7,50 €

(glace chocolat, chocolat fondu, crème chantilly)

CAFÉ LIEGEOIS
7,50 €

(Café, glace vanille, crème chantilly)

BOULES DE GLACE (vanille, fraise, chocolat, café, caramel beurre salé)
2,50 €/boule 

BOULE DE SORBET (poire, citron, abricot, framboise) 
2,50 €/boule 

COUPE COLONEL (sorbet citron + Vodka)
8,00 €

COUPE WILLIAMINE (sorbet poire + mousse de Williamine)
9,00 €

COUPE ABRICOTINE (sorbet abricot + mousse d’Abricotine)
9,00 €

CARTE DES VINS
Vins au verre 
4,00 € à 9,00 €

Kir au vin de Savoie
4,50 €

Coupe de Pétillant
6,00 €

Kir pétillant
7,00 €

Vins Blancs
SAVOIE

75 cl


Jongieux Blanc – Domaine Eric Carrel………………………
24,00 €

Chignin Domaine Claude Quénard 
Roussette Marestel « Marété » Domaine Eric Carrel…
…31,00 €
Chignin Bergeron Fabien Trosset
33,00 €

Chignin Bergeron Château de Mérande » [image: image1.jpg]



44,00 €
HAUTE-SAVOIE (Chablais)

Clos de Pont Domaine Delalex…………………………………………..
29,00 €

Vins Rosés
LUBERON 
75 cl
Magnum (150cl)
Alidon Cave du Luberon
25,00 €
Ô de Léthé

55,00 


Château Fonvert [image: image2.jpg]



31,00 €
Vins Rouges
SAVOIE
75 cl

Jongieux Gamay « Vieilles vignes » Domaine Carrel………
26,00 €
Pinot noir « Le beau chêne» Domaine Bouvet
29,00 €
Mondeuse « Cuvée Sainte Barbe » Domaine Bouvet
33,00 €
Mondeuse d’Arbin Château de Mérande [image: image3.jpg]



39,00 €

BEAUJOLAIS

Brouilly AOP Château des Tours
29,00 €
CÔTE DU RHÔNE
75 cl

Carmelisa Domaine Gilles Leclerc
28,00 €
Côte du Rhône Village Réserve St Dominique [image: image4.jpg]



30,00 €

Vacqueyras « Le Village » Domaine Montirius [image: image5.jpg]



32,00 €
Crozes Hermitage Domaine Combier [image: image6.jpg]



40,00 €

Châteauneuf-du-Pape Château La Nerthe [image: image7.jpg]



59,00 €
LUBERON

75cl
Les Promises Cave du Luberon
28,00 €
BORDEAUX

75 cl
Côte de Blaye Château Loumelat
29,00 €

LANGUEDOC ROUSSILLON
75 cl
Orangerie de Luc Château de Luc [image: image8.jpg]



28,00 € 

Pic Saint Lou Château La Roque [image: image9.jpg]



36,00 €
Champagne et vin pétillant
75 cl


Champagne Grande Réserve Bénard et fils
59,00 €


Crémant de Savoie Domaine de l’Idylle
29,00 €

BOISSONS CHAUDES
Espresso, Allongé, Décaféiné 
2,00 €

Espresso Noisette (+ lait)
2,10 €

Lait froid (+ sirop 0,20 €)
2,50 €

Lait chaud (+ sirop 0,20 €)
2,80 €

Double café, Double décaféiné 
3,20 €

Double café (ou décaféiné) au lait
4,00 €

Café au lait
2,80 €

Café Latte
4,00 €

Cappuccino
4,00 €

Café Viennois
4,30 €
Tisane


Tilleul, Berger, Verveine menthe
3,00 €
Tisane [image: image10.jpg]


 Détox, Verveine, Refroidissement, Détente, Digestion
3,20 €
Thé [image: image11.jpg]



Earl Grey, Breakfast, Vert, 

Vert menthe, de Noël
3,20 €
Thé Vert, Citron, Breakfast
3,00 €

Thé au lait
3,50 €

Chocolat chaud (maison)
4,00 €

Chocolat viennois
4,50 €

Vin chaud « maison »
4,00 €

Chocolat des îles (Rhum)
7,00 €

Green Chaud (Chocolat + Chartreuse)
7,00 €

Café des îles (Rhum) ou Chartreuse
6,00 €

Grog

6,50 €

Irish coffee
9,00 €

SODAS
+ rondelle ou sirop : (Fraise, Framboise, Grenadine, 
0,20 €

Menthe, Pêche, Cassis, Orgeat, Citron)

Sirop à l’eau 
2,20 €

Limonade (verre 20cl)
2,50 €

Diabolo (verre 20cl)
2,70 €

Schweppes, Schweppes Agrumes (33cl)
3,50 €

Orangina, Sprite (33cl)
3,50 €

Lipton Ice tea pêche (33cl)
3,50 €

Coca, Coca Light, Coca 0 (33cl)
3,50 €

COUPES, KIRS ET CIDRES
Kir au vin de Savoie
4,50 €

(Cassis, Mûre, Framboise, Pêche, Châtaigne, Myrtille)

Coupe de Pétillant de Savoie
6,00 €

Kir Pétillant de Savoie
7,00 €

Cidre brut
(25cl) 4,00 €
(75cl) 11,00 €
JUS DE FRUITS (25cl)
Orange, Pomme, Ananas, Abricot, Fraise,  Pamplemousse, Mangue
3,50 €

Tomate

3,60 €
EAUX+ rondelle ou sirop : Fraise, Framboise, Grenadine, 

Menthe, Pêche, Cassis, Orgeat, Citron
0,20 €
Vittel (25cl)
3,00 €

Perrier (33cl)
3,50 €



50 cl
100 cl

Evian
 
3,90 €
4,90 €
Badoit

4,50 €
5,50 €

BIERES BOUTEILLE (33cl)
Bacchante Bière de montagne [image: image12.jpg]


 
Blonde, Blanche, Ambrée
6,00 €
Bacchante Bière de montagne [image: image13.jpg]


 
After-ski, I.P.A
6,00 €

Leffe blonde d’Abbaye 33cl
5,50 €

Desperados 33cl
5,80 €
BIERES PRESSION

Galopin Jupiler (15cl)
2,50 €


25cl 
50cl
140cl
Jupiler Blonde 5°2
3,70 €
7,00 €
18,00 €

Panaché

3,70 €
7,00 €
18,00 €

Sturm BIO Blonde [image: image14.jpg]



3,90 €
7,30 €
19,00 €

Karmeliet Triple 8°
4,30 € 
8,00 €
20,00 €

Monaco / Demi Sirop
3,80 € /7,20 €

Picon

4,60 € /8,80 €

APERITIFS
Momie Ricard (2cl)
3,00 €

Ricard (3cl)

3,90 €

Ricard + sirop
4,00 €

Martini Blanc, Rouge, Suze, Campari (6cl)
4,50 €

Porto Blanc / Rouge (8cl)
4,80 €

Rosé Pamplemousse
4,00 €

Get 27 (4cl)

6,00 €

Bailey’s (4cl)

6,00 €

Aperol Spritz
7,00 €

Vodka Orange
7,00 €

Whisky Coca 
9,00 €

Gin tonic 
8,00 €

WHISKYS
2cl
4cl

Ballantines
3,50 €/7,00 €

Jameson, Jack Daniel’s 
3,50€/7,00 €

Macallan
8,00 €/15,00 €

DIGESTIFS (4cl)
Eaux de vie de Poire, Abricot
9,00 €

Génépi, Chartreuses, Grand Marnier
6,50 €

Rhum Havana
6,00 €

Cognac Hennessy Fine Cognac
8,00 €

GRIGNOTAGES 

Saucisson entier à partager
6,00 €

Chips Lay’s (45g)
2,00 €

Tarte du jour « maison »
7,00 €
Assiettes de tapas
voir ardoise
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PETIT-DEJEUNER de 8h à 10h From 8am to 10am


11 €/pers


Croissant ou pain au chocolat, pain, boisson chaude, jus d’orange, beurre, confitures


Supplément fromages et charcuteries + 5 €/pers








PLAT DU JOUR


(voir ardoise)


15,00 €








FORMULE SKIEUR


20,00 €


 Plat du jour (voir ardoise)


���


Pâtisserie du jour (voir ardoise)











MENU ENFANT <12 ans


12,00 €


 Saucisse pâtes ou frites


ou


Spaghetti bolognaise ou carbonara


Ou


Steak haché frites ou pâtes


Ou 


Poisson du jour frites ou pâtes


���


Brownie maison


Ou


Glace Smarties





SNACK A TABLE


(Il est possible que les plats soient servis en décalage des plats de la carte traditionnelle)


(Dishes might be served in gap of dishes from the traditional menu)


Croque-Monsieur maison, frites	14,00 €


Burger traditionnel, frites	16,00 €


Burger Cendrée (steak haché, tomme, lard fumé, chutney oignons, tomates confites), frites	18,00 €


Bruschetta sicilienne (confinade de tomates, blanc de poulet, pesto, olives, flor di latte, jambon cru, roquette, huile d’olive)	15,00 €


Bruschetta morzinoise (crème fraîche, oignons rouges, lardons, pommes de terre, raclette)	16,00 €


Bavette à la plancha, frites	20,00 €














CREPES de 15h à 18h 


PANCAKES from 3pm to 6pm








APERO APRES-SKI de 17h30 à 19h30 / from 5.30pm to 7.30pm


Fondue suisse (200g/pers + 1 verre de vin blanc ou rouge)	24,00 €/pers


Tapas 	(voir carte des tapas)


Saucisson à découper (fumé ou nature)	6,00 €














Prix nets, service compris Règlements acceptés : CB et ESPECES

